MARAICHAGE. Nouveau contrat de trois ans Océane/Mac Donald’s France

- Lestomates de Mac Do

Lacoopérative Océane conti-
nuera de fournir1000 tonnes
de tomates rondes pourMac
Donald’s France,

\ €UX camions
| bartent chaque
&/ jour de la vallée
S maraichére livrer
€n tomates rondes les res-
taurants Mac Donald’s
France,
Pendant trois ans du 1¢r juin
etle 30 octobre, la coopéra-
tive Océane s'est engagée a
en livrer 1 000 tonnes. Si le

bartenariat existe de longue -

date, une premiére contrac-
tualisation sur trois ans avait
été signée en 2013. Hier a
Basse-Goulaine, ce contrat
a €té renouvelé pour trois
ans jusqu'en 2019,

La coopérative Océane tota-
lise 49 producteurs sur 71
exploitations en Loire-Atlan-
tique. Elle a réalisé en 2015
un chiffre d’affaires de

140 millions d’euros pour
85 000 tonnes de légumes,
des tomates d’abord, des
concombres, de la miche,
des jeunes pousses de laitue,
roquette et épinards, des
radis, des poireaux primeurs
et du persil. Les 1400 « Mac
Do » de France servent 1,
8 million de repas par jour
et achétent 70 % de leurs
fruits et légumes aux marai-
chers francais, En ajoutant
les producteurs de poulet et
beeuf, 1a firme américaine
s‘approvisionne en France

—

auprés de 39 000 agricul-
teurs et éleveurs frangais.

100 % des tomates
sont issues d'une
production
biologigue intégrée

Ce contrat est passé par
I'intermédiaire de Ia société
Florette Food services. i
concrétise entre Océane et
Mac Donald’s France un par-
tenariat « gagnant gagnant »,
résume Rémi Rocca, direc-

Ne pas &tre dépendant dy client

1060 tonnes, pas plus,

mentaire (1000 t/an) est stabl

Le volume & fournir ay groupe ali-
e, « Notre stratégie est de ne pas

commercialiser plus de 10 % de notre chiffre d’affaires avec un client:
au-dela, le client peut étre dépendant de nous, et nous pouvons étre
dépendants de luj 1, remarque le président d’'Océane, Une stratégie
qui sera peut-&tre réétudiée car « les clients qui achatent chez nous
onttendancease regrouper ». Quantauxautres fournisseurs de Mac
Donald's, ils sont situés dans le sud de la France ou au Maroc Uhiver.

) et Pierre Méliet (Florette Food).ro-rr

teur des achats de la chaine
de restauration.
I s"appuie surla norme IS0
26 000 obtenue en 2016 par
Océane, qui garantit « yne
responsabilité sociétale et
environnementale », précise
Dominique Visonneauy, le
président de la coopérative
maraichére fondée i ya23
ans. « Notre volonté est d’ap-
porter des produits sains,
beaux, indemnes. 100 %, des
tomates résultent d'une pro-
duction biologique intégrée
(PBI) », résume-t-il,
Sur un modéle agrobiolo-
gique, ces tomates poussent
50Us serres sur des substrats
recyclables et s’appuient sur
des auxiliaires de cultures
(insectes, acariens, champi-
gnons, virus, bactéries etc.)
prévenant ou réduisant les
dégéts causés par des rava-
geurs.

Frédéric Testy
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