Le fait du jour

CONSOMMATION. Alors que débute aujourd’hui la Semaine du goit, petit tour

Nouvelles tables

Asaint-Julien-de-Concelles,
les tomates d'Océane ali-
mententlesrestaurants fran-
cals de McDonald's.

n a signé avec

McDonald’s un

contrat de trois ans

pour leur fournir
1 000 tonnes de tornates par
an de mai a septembre. Dans
notre métier, c'est une pre-
miére, car on est sur le mar-
ché du frais avec des prix
fluctuant tous les jours dans
la vente de gré a gré. La, c'est
du gagnant-gagnant, les prix
sont cohérents », explique
Dominique Calais, directeur
de la coopérative Océane, la
plus importante des Pays de
la Loire : 64 producteurs
coopérateurs, 100 millions
d’euros de chiffre d’affaires,
70 000 tonnes de fruits et
légumes par an livrés par 15
camions jusqu’a la plate-
forme d’expédition de La
Chevroliére.

Des insectes
éliminent pucerons,
mouches blanches,
punaises, chenilles

Une vingtaine de produc-
teurs de la coopérative doit
fournir 1 000 tonnes par an
de mai & septembre. « Vo-
lume raisonnable car s'il ne
fait pas beau et que la pro-
duction est plus faible, on

peut quand méme fournir », -

commente Jean-Luc Olivier,
qui gére avec ses fréres
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de plus de 10 métres, irri-
gués au goutte a goutte par
1"eau de la Loire enrichie en
minéraux, chauffée sous
serre, puis cueillies a la main
3 maturité, En 48 heures,
elles sont & destination.

Emploi local
Si la fiabilité séduit (livrai-
sons des volumes a I'heure),
la qualité aussi (couleur,
calibrage, goiit). Issue des
plants de Reneé Briand, basé
4 Saint-Julien-de-Concelles,
la tomate admiro est cultivée
selon « la protection biolo-
gique intégrée » : « On place
des ruches avec des milliers
~ de bourdons sous serre pour
assurer la pollinisation de la
fleur. On utilise des insectes
auxiliaires pour éliminer
pucerons, mouches blanches,
punaises et chenilles. On ne
traite pratiquement plus, on
§ pulvérise des produits natu-
rels qui perturbent le déve-
loppement de la chenille et
on piége les papillons mdles
avec des odeurs de femelles. »
Jean-Luc Olivier résume :
« On est fier de les livrer, ils
sont fiers de nous acheter, et
c’est durable, ¢a fait de I'em-
ploi, car nous sommes 90

Dominique et Henri une
exploitation de 18 hectares.
Avec le géant américain, la
confiance s’est construite
depuis 2010 : chaque année,
ils signaient un contrat d'un
an. « Ils ont appris nos

Comme une vingtalne d'autres producteurs de la vallée maraichére,
Jean-Luc Olivier fournit des tomates a McDonald's France.po-Fr

contraintes, on a appris leurs
exigences », indique Domi-
nique Calais. La qualité de
leurs méthodes a scotché les
directeurs de McDo : les
tomates sont produites sur
laine de roche sur des plants

permanents dans notre ex-
Pploitation plus 70 saisonniers
équivalent temps plein : I'éte,
on est parfois 200 ».

Frédéric Testy

* Qutre Océane, une autre

. toapérative faurnit des tomates

pour McDo : Rougeline, située dans
le Sud.
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Jean-Yves Guého, le chef étoilé de

Jean-Yves Guého : « On partait avec un sac »

Anniversaire. Quand on lui évoque
la Semaine du Goiit, Jean-Yves Guého
léve les yeux au ciel et se souvient de
son époque parisienne. « C’est un peu
Jean-Luc Petitrenaud qui est au départ
de l'événement. Je me souviens que
I'on partait ensuite avec un sac; sem-
blable & celui des écoliers, rempli de
légumes. C'est aujourd’hui la méme
chose en province. On va au-devant
des jeungs pour leur faire découvrir
Ies produits, les 1égumes... et puis dans

les établissements qui participent, on
leur donne accés  ]a grande restaura-
tion. C’est vraiment une opération
sympa pour mettre en avant le goiit,
pour sensibiliser les jeunes. Et c'est
intéressant pour nous. Mais au-
jourd'hui, on a tellement de sollicita-
tions que c’est un peu difficile de dire
oui 4 tout le monde, sinon on fait du
resto-discount, Mais, c’est, en tout cas,
un excellent prélude & Serbotel... qui
commence dés dimanche prochain ».




