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Les Maraichers nantais ont fete leurs 500 ans

Pays de la Loire Du 30 ao(it au 1= septembre, les Maraichers nantais se sont associés a I'événement
"Nantes Capitale Verte de |'Europe 2013", en fétant leurs 500 ans en plein ceeur de Nantes, Prés de 40 000
personnes ont défilé sur |'exposition.

our féter leurs 500 ans (les
Ppremiers textes signalant

l'existence d'une corpo-
ration des jardiniers & Nantes
datent de 1513), les Maraichers
nantais avaient choisi une date
et un lieu emblématiques : le 30
aolit, jour de la Saint-Fiacre,
patron des jardiniers, et les nefs
de I'éléphant, lieu de création
désormais bien connu & Nantes
et au-dela. « Dans le cadre de
l'année "Nantes Capitale Verte
européenne”, les Maraichers
nantais ont choisi de s'associer
a l'événement en présentant
au public leur histoire, leurs
produits et 'évolution de leurs
pratiques », a expliqué Philippe
Retiere, président de la Fédéra-
tion des maraichers nantais.

Aménagement
du territoire
Sous les nefs, étaient installés
600 m? de planches de mache,
poireau, salade, mesclun, une
serre présentant des cultures
de tomate, concombre, auber-
gine, poivron et fraise, du ma-
tériel ancien et moderne, des
¢tals de légumes, un manége
a légumes... L'accent était mis
sur le développement durable,
avec une présentation du Plan
de développement durable du
maraichage nantais, sur la nu-
trition santé, avec la présence
de diététiciennes d'Interfel

Cing mols de préparation et 4 500 heures de travail

ont eté nécessaires pour |'organisation de I'événement.

et des animations culinaires,
et sur les métiers. La journée
du vendredi était consacrée
aux professionnels, avec une
conférence sur la cogénération
et 'évolution des conditions de
rachat de I'électricité, une pré-
occupation actuellement pour
les maraichers nantais, et un
point sur I'emploi et les dispo-
sitifs mis au point par les ma-
raichers pour répondre 4 leurs
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besoins en main-d'ceuvre.
Un point fort de la journée

a ¢été la signature par l'état, le -

conseil général, la chambre
d'agriculture, l'association des
maires de Loire-Atlantique et
la Fédération des maraichers
nantais du volet maraichage
de la charte pour la prise en
compte de l'agriculture dans
I'aménagement du territoire.

Expliquer
le maraichage

aux maires
« Une charte applicable a
toutes les activités agricoles
existe depuis février 2012, ont
expliqué les signataires. Mais
le développement du marai-
chage, son éloignement pro-
gressif du centre-ville vers la
périphérie et les aménage-
ments et pratiques spécifiques
du maraichage interpellent le
voisinage et font débat en par-
ticulier autour du paysage et
de l'environnement. Un volet

Le maraichage nantais

m 250 exploitations
m 200 ME€ de chiffre d'affaires
m 4 200 emplois temps ple
m 3 600 ha cultivés

m 30 especes dont :

-32 000 t de mache

-50 000 t de tomate

- 25 000 t de concombre

- 20 000 t de poireau

- 26 M de bottes de radis

- 60 M de brins de muguet

S

spécifique au maraichage était
donc nécessaire ». La charte,
qui s'adresse aux élus locaux,
présente le maraichage sur
les plans économique, de la
main-d'ceuvre et du territoire.
Elle explique les pratiques en
termes notamment de ges-
tion de l'eau, du sable, des
intrants et des déchets. Et elle
donne des préconisations pour
limplantation et les aména-
gements paysagers, l'acces-
sibilité des exploitations et
des parcelles, le transport des
salariés... « Le but est de faci-
liter le travail des maires face
a une réglementation de plus
en plus complexe et face aussi
aux interrogations de leurs
concitoyens », ont souligné les
signataires de la charte. m vB



